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tuky, bilkoviny a skroby, mame nadéji,

Ze kromeé vegetarianského lososa se ¢a-

sem podari vytvorit napriklad kachni
prsi¢ko nebo fizek.

Pocet obyvatel
Zemeé dosahne
podle studie OSN
v roce 2050 deseti
miliard. Je ¢as
premyslet, ¢im
je nasytit.

Maso
z 3D tiskarny

Patrné jako prvni na svété zkousi firma
" NovaMeat sidlici v Barceloné vyrabét maso
v 3D tiskarné. Zasobniky plni pastou z hrachu,
morskych fas, ryZové mouky i kofeni a prikapnou
pFirodni barvivo. Trysky Fizené pocitacem
pak vrstvi prouzky pasty do tvaru fizku nebo
kosticek. Diky tomuto postupu pripominaji
vytvory skute¢né maso. Jsou i pfimérené
tuhé, takZe se musi opravdu Zvykat. Firma
chce po etapé pokusi nabizet vyrobky
do nékolika vybranych
restauraci.

.:-:'.‘l. b- ¥ il "..,". .
y A_bl.idqucnosti? ’

| -

Staci tri cajové Izicky
Jidlem pro 21. stoleti mohou
byt také sinice. Nemaji bunéc-
nou sténu, dokazeme je tedy
stravit, i kdyZz nemame zalu-
dek prezvykavcl. Jeden druh
sinice s ndazvem spirulina ob-
sahuje az 70 procent bilkovin,
coz je nejvice mezi mikroorga-
nismy. , Tti Cajové Izicky prasku
susené spiruliny pokryji u déti
polovinu jejich denni davky protei-
nt,“ poznamenava Richard Lhotsky.
Sinice lze snadno péstovat v tropech,
staci postavit bazének a zapnout ¢efidlo
pohanéné vétrem nebo solarnim pane-
lem. Sklizen je snadna, dlouha vlakna si-
nic se sklizeji z vody pomoci platénych
nabéracek a poté se ususi na slunci.
V mirném klimatickém pasmu je nutné
vyhFivat kultivacni nadrze, coz je ener-
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Uzeny losos
vytvoreny mofskymi
a sladkovodnimi
mikrofasami

A Kostky vyrobené v 3D tiskarné lze pouzit
napfiklad na raZniéi podminkach péstovani mikrofas a sinic
velice vyhodné, nepotfebuje totiz zad-
nou ornou plidu jako napfiklad sdja,
hrach nebo ryze, které ¢asto tvori

zaklad vegetaridnského masa.mmm

osedét u kavy a popovidat si

byva pfinosné. Pravé nad 3al-

kem kavy si Francouz Pierre
Calleja, zakladatel rybich farem ve Stre-
domof¥i, dohodl s kolegy vyvoj vegeta-
rianského lososa. Tym vysel ze skutec-
nosti, Ze drava ryba pozira malé koryse
nebo rybky. A tato ,drobotina“ konzu-
muje predevsim fasy. Odbornici zkouse-
li kombinovat nékolik druh(i mofskych
a sladkovodnich mikrofas az tento mix
dovedl| vytvaret dostatecné mnozstvi
omega-3 mastnych kyselin a oranzové-
ho barviva.

Zarizeni na péstovani i
mikroras v Centru ALGATECH
Mikrobiologického dstavu.AV CR
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modry, nazelenaly, Cerveno-oranzovy,

potravin,” fika Richard Lhotsky z Centra

Hmota s chuti lososa
Rostlinny ,koktejl“ v nadrzi krmili oxi-
dem uhli¢itym, energii poskytovalo
svétlo specidlnich lamp. Po néjaké
dobé vyrostla hmota velmi podobna
chuti a barveé lososa. Francouzska fir-
ma Odontella vyrabi s pomoci mikro-
fas uzeného lososa vhodného tieba

do salatli nebo na chlebi¢ky. Nyni vyviji
na stejném principu tunaka na panev.

»Plesnivy“ chleba
»Mikrofasy si na talifi zatim pfedstavit
neumim, ale mohou se stat slozkou
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ALGATECH Mikrobiologického ustavu
AV CR v Treboni. Pfikladem takového
vyuziti je bezlepkovy chleba pro celiaky
z jedné pekarny v Dansku. Nejprve v ni
zkousSeli vmichavat do tésta misto mou-
ky susené mikrorasy. Ovsem jejich ze-
lené barvivo chlorofyl dodavalo chlebu
nazelenaly odstin, takze krajice vypada-
ly plesnivé. Cesti védci na prani pekartl

tedy vyslechtili zlutou mikrofasu. O chle-

ba maiji nyni zakaznici pomérné slusny
zajem. V Treboni také vytvorili Cokoladu
v nékolika barvach. Navstévnici akce
Noc védct mohli ochutnat pamlsek

A Vegetariansky losos je chuti a barvou
podobny uzenému originalu

zluty nebo rlizovy.

A Mikroskopicky snimek Zluté chlorelly
vyslechténé éeskymi védci pro pekarnu v Dansku

Badatelé predpokladaji, Ze na svété
muze byt az jeden milion druh( mikro-
fas. Nemusi byt vzdy jen zelené, v pfi-
rodé se vyskytuji také hnédé a Cervené.
Védci dokazi Slechténim vytvorit i dalsi
barvy, jak dokladaji priklady s Cokoladou
nebo s chlebem. V laboratofich na jihu
Cech, ale také v jinych zemich dovedou
rovnéz vyslechtit mikrofasy s chuti pe-
¢ené kachny, medu nebo steaku. A pro-
toze mikrorasy umi zaroven produkovat

e sinic? Tak to jsme

' zvedavi!
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